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POR QUE CANASTRA?

m












Somos a
Regiao do
Queijo da
Canastra

" Vargem
_ Bonita

Bambui
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CONTEXTUALIZACAO

Historia remonta a finais do século X
inicio do século XIX.

Producao predominantemente ¢
subsisténcia.
Comeércio incipiente atravésda
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Somos uma
regiao unida
por um produto




Por caracteristicas
naturais




E mais do que
1SSO, SOMOS
uma regiao

unida por um

jeito de viver



' UMA VIDA ARTESANAL,

MINEIRA E SIMPLES



carinho para fazer o
qgueijo

Estamos sempre de
porteiras abertas

NOSSOS
VALORES

- W YT "', - ;\.

simplicidade e modéstia

Atras de cada
gueijo, uma familia

-+

Valorizamos nossas
tradicOes

dedicamos nossa vida ao
trabalho na fazenda



2000 Convénio Franca
Brasil;

-+

2002 Fundacao Aprocan;

2005 Regularizacao
Aprocan;

-

O caminho até aqui 2008 Patriménio Cultural
Imaterial Brasileiro - IPHAN;

-

2012 Indicacao de
Procedéncia - INPI;

2013 Parceria com SEBRAE;

2014 Lancamento da Marca;



O caminho até aqui

2015 Primeira Medalha
Internacional;

-

2017 3 Medalhas em Tours;

-+

2018 Parceiro Guardiao;

&

2018 Etiqueta de Caseina;

-+

2019 Escola de Formacao
De Mestres Queijeiros;

&

2019 24 Medalhas no
Mundial de Tours;



REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
Ministério do Desenvolvimento, Industria e Comércio Exterior
Instituto Nacional da Propriedade Industrial

REGISTRO DE INDICACAO GEOGRAFICA N° 1G201002

O INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL - INPI reconhece a
denominagdo CANASTRA como INDICAGAO GEOGRAFICA para:

QUEIJO CANASTRA, concedendo o seu registro para os fins e efeitos da protegao de
que trata a Lei n° 9.279, de 14 de maio de 1996, nos seguintes termos:

Espécie da Indicagdo Geogréfica: Indicagdao de Procedéncia

Apresentacao: Nominativa

Representagao:

&

CANASTRA

Natureza: Produto
Pais: Brasil

Delimitacdo da Area Geogréfica:

Compreende os municipios de Piumhi, Vargem Bonita, Sdo Roque de Minas,
Medeiros, Bambui, Tapirai e Delfinopolis, conforme documento de delimitagdo da
area geografica, Portaria n° 694 de 17 de novembro de 2004 do Instituto Mineiro
de Agropecuaria. '

Data do Depdsito: 16 de Abril de 2010

Data da Concesséo: 13 de Margo de 2012 — RPI - 2149

Titular: Associagdo dos Produtores do Queijo Canastra - APROCAN

Endereco: Sitio Trés Reis Zona Rural, Medeiros — MG

Rio de Janeiro, 02 de abril de 2012.

\\/\/\ - - ’"ﬂ»/ws//( -/’”'CL

Breno Bello de Almeida Neves Jorge de Paula Costa Avila
Diretor de Contratos, Indicagbes Geograficas e Registros Presidente do INPI
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O QUE NOQS MOVE

,_‘\

A paixao pelas nossas raizes,

da nossa cultura.

o orgulho das nossas tradic¢oes, -
a preservacao

’






M

AQUI, LEVANTAMOS E
DEFENDEMOS A NOSSA
BANDEIRA

M



\

PRESERVAMOS NOSSA
ORIGEM VIVENDO
DE FORMA ARTESANAL

MINEIRA E SIMPLES

\



LEVANTAR E DEFENDER
ESSA BANDEIRAE O
CAMINHO PARA:

m m m

. Promover acoes de Tornar a producao de queijo na

Manter viva nossas : L -

s desenvolvimento regiao uma atividade

tradicdes, nossa cultura . n :
: do queijo em toda a regidao sem economicamente
e o0 modo de vida artesanal, ~ , .

N : ameacar o modo de producao sustentavel, mantendo viva

mineiro e simples. oy
artesanal. as nossas tradicoes.

m m m



FACEBOOK FALE CONOSCO CADASTRE SEU EMAIL

=~ NOSSOS

* QUEIJOS

Queijo da Canastra € um so.

O que muda é o tamanho e o sabor de produtor para




Como era ...




q'lq

Como era



Como esta ...




Como esta ...




Como esta ...




Numero de
produtores por
municipio

Bambui: 71 (9,1 %)

+

Delfindpolis: 12 (1,5 %)

-

Medeiros: 150 (17,3 %)

+

Piumhi: 8 (1,0 %)

+

Sao Roque de Minas: 377 (48,5 %)

+

Tapirai: 106 (13,6 %)

4

Vargem Bonita: 69 (8,8 %)

&

Total: 793 produtores em 2014

&






Dados consolidados

Producao média diaria de leite: 170 litros.

&

Meédia de vacas em lactacao por produtor: 24,8

-+

Numero total do rebanho leiteiro: 21.525 cabecas

4

Média do rebanho por produtor: 27 cabecas

N
Numero total de vacas em lactacao: 19.687 cabecas

&

Producao total diaria de leite: 134.461 litros

4

Produtividade por vaca: 6,8 litros

4

Producdo total de queijo: 15.912 unidades/dia

&

Producao média diaria de queijo: 20 unidades

&



O que estamos
fazendo

Organiza¢ao dos produtores

+

Gestao

-+

Identidade e Marca

4

Acesso a hovos mercados

-+

Indicacao de Procedéncia (remover)

-+

Capacitacao técnica

&

Eventos Gastronomicos

+

Pesquisas de Mercado



Diferenciacao e valorizagao do produto

&

Valorizacao do produtor

Onde queremos #
chegar

Valoriza¢cao e desenvolvimento do territorio

-+

Protecao da origem



da

Regito 02T
DIRETRIZES ESTRATEGICAS C Stm

&

Como fazer?

Expressar o estilo de

Valorizar a tradi¢cao :
s vida dos produtores

Garantir a protecdo, a
qualidade e a comercializagao
do Queijo da Canastra

Desenvolver a regiao
a partir do queijo



Parceiro Guardiao
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etiqueta de Caseina

Cheese identification



Garantia e
rastreabilidade



Garantia e
rastreabilidade

A ETIQUETA

Se 0 queijo esta identificado com a etiqueta, quer dizer que ele foi feito na
area delimitada pela Indicacdo de Procedéncia Canastra. Ele garante a
origem do produto.

Para receber o selo, 0 queijo tem que obedecer ac modo de producao
indicado pelo regulamento de uso. Além disso, o produtor deve estar

regularizado pelos orgaos de inspecao.

Ao identificar o queijo da nossa regido, o selo da IP dificulta que produtores

de outras regides utilizem o nome Canastra indevidamente.

Para o consumidor, ele é a seguranc¢a de um queijo com origem, o que pode

ajudar nossos produtores a abrirem novos mercados e garantir uma melhor

remuneracdo. 1sso ajuda a manter as nossas familias no campo, protegendo .

uma tradicao secular.

RASTREAR PRODUTO 000 00000000 BUSCAR



Aplicativo: Quuo da Canastra
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POR QUE se dar a este
trabalho?

m



Nome da Barraca Tipo de Queijo  Origem Informada Preco/ Kg
Barraca do Paulao BRINCO DE Coromandel (MG) RS 24,00

' Barraca do Sr Thomaz  CANASTRA Andradas (MG). RS 18,90
Na definicao deste queijo
surge: “rendadinho, meia

cura”. Fonte: Cambui (MG) RS 18,90
www.terrua.com.br
Piumhi (MG) RS 18,90
Barraca do Vitor Serro - MG RS
Guiherme 23,80/Kg
CAIPIRA Araxa - MG RS

u 19,80/Kg

OURO MINEIRO Patos de Minas - RS

MG 20,80/Kg

l
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QUEIJARIA NOSSA SRA: APARECIDA
MIGUEL
Microrregiao: Canastra
Produtor: Miguel Marcelio de Faria e Familia
Inscricao de Produtor Rural (IPR): 001.141.003.00-32
Cadastrado no IMA/SSA sob'n®: QA31643080298 &
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Nossa missao:
Ser uma regiao produtora de queijos
com origem e qualidade certificadas.
Economicamente sustentavel.
Referéncia em queijos artesanais do
brasil.




Observatorio do Turismo MG

2011 — PARNACANASTRA RECEBEU 35.000 VISITAS

2018 —PONTO TURISTICO MAIS VISITADO DE MG
103.497 VISITAS

Turismologo Conrado Oliveira de Padua Andrade: “Sao varios
fatores que podemos considerer como fonts deste aumento de
fluxo. O queijo da Canastra, ao meu ver, é o principal deles, pelo
fato da conquista de prémios internacionais, além da
especializacao dos produtores rurais, que estao mais conscientes e
preparados para receber as pessoas”.



Fonte de Renda

Empregos diretos:

e 77 Familiares
e 60 Terceiros
e 137 Total

Faturamento:

e 56 Associados

1400 Queijos por Dia

RS 50,00 Preco Médio

RS 25.550.000,00 Faturamento Anual




Fonte de Renda
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Perspectiva do produtor

M
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PRODUCAO DE 20 QUEIJOS/DIA ______
IRREGULAR: 7.300 queijos/ano =
RS54.750,00/ano (queijo a RS7,50).

REGULAR: 7.300 queljos/ano
=R$109.500,00/ano (queijo a R$15,00) .
=R$146.000,00/ano (queijo a R$20,00)
=R$182.500,00/ano (queijo a R$25,00)
=R$255.500,00/ano (queijo a R$35,00)
=RS$365.000,00/ano (queijo a R$50,00
R$438.000,00/ano (queijo a R$60,00)




YOUTUBE:
Regiao do queijo da
canstra

www.queijodacanastr
a.com.br

Redes Sociais

-~ o JiR. A& T . ‘v‘ -0;"

Facebook:
Regiaodoqueijodacanastra




M

Finalizando...

M





VÍDEO INSTITUCIONAL   REGIÃO DO QUEIJO DA CANASTRA.mp4







